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INSTRUKCJA

OBSŁUGI

KRAJALNICE  CELME

TOP  220, 250, 275
FA  220CE, 250CE 
FAP  220, 250 , 300
PODSTAWOWE ŚRODKI OSTROŻNOŚCI

· Krajalnica musi być obsługiwana przez przeszkolony personel, zaznajomiony 
z wytycznymi dotyczącymi użytkowania oraz zachowania bezpieczeństwa zawartymi 
w niniejszej instrukcji. Opisywana  krajalnica nie jest przystosowana do pracy ciągłej a zatem nie jest urządzeniem przeznaczonym do użytkowania na skalę przemysłową .Może jedynie służyć do krojenia porcji wędlin w małych lub średnich ilościach.

· Chociaż urządzenie posiada szeroki system zabezpieczeń, należy unikać kontaktu 
z ostrzem oraz ruchomymi częściami urządzenia. Spełnianie wymogów zawartych 
w regulacjach 80/392 i 91/368 EEC nie eliminuje w pełni niebezpieczeństwa skaleczenia,

· Przed czyszczeniem oraz innymi operacjami związanymi z pielęgnacją krajalnicy, należy upewnić się czy urządzenie odłączono od źródła prądu,

· Okresowo sprawdzać kable oraz elementy elektryczne,

· Nigdy nie używać krajalnicy do krojenia zamrożonej żywności, mięsa i ryb z kośćmi lub produktów nie będących żywnością,

· Jeżeli średnica ostrza ulegnie starciu o więcej niż 10 mm, należy skontaktować się 
z serwisem w celu jego wymiany,

· Nigdy nie przeprowadzać napraw na własną rękę, zawsze zwrócić się o pomoc 
do przeszkolonego personelu.

ZABEZPIECZENIA

Opisywane krajalnice spełniają wymogi zawarte w regulacjach nr EN 335/1 / EN 335-2-14. Dzięki doskonałej izolacji wszystkich elektrycznych elementów oraz znacznej wytrzymałości zastosowanych materiałów, urządzenie może być zainstalowane w wilgotnych pomieszczeniach. 

WARUNKI DOSTAWY ORAZ OPAKOWANIE

Wszystkie krajalnice są opakowane w solidne kartony wyposażone w odpowiednio ukształtowaną wkładkę gwarantującą bezpieczny transport. 

Do każdego urządzenia dołączono:

· Deklarację zgodności z regulacjami obowiązującymi w Unii Europejskiej,

· Instrukcje dotyczące użytkowania oraz pielęgnacji,

· Gwarancję.

INSTALACJA

 Instalacja urządzenia powinna odbywać się przez specjalnie w tym celu przygotowany personel.

OSTRZEŻENIE ! : Zarówno system jak i lokalizacja urządzenia musi spełniać wymogi określone w obowiązujących przepisach dotyczących zapobiegania wypadkom oraz regulacji elektrycznych „CEI”.

Producent uchyla się od odpowiedzialności za bezpośrednie i pośrednie zniszczenia spowodowane nie przestrzeganiem obowiązujących wymogów. 

Umieścić urządzenie na szerokiej, wypoziomowanej, suchej i stabilnej powierzchni 
na wysokości ok. 80 cm, z dala od źródła ciepła i strumienia wody.

POŁĄCZENIA ELEKTRYCZNE

Omawiana krajalnica jest zasilana za pomocą elektrycznego kabla podłączonego 
do magnetyczno-termicznego przełącznika sieci, który zatrzymuje urządzenie kiedy użytkownik przypadkowo dotknie elementów znajdujących się w ruchu. Należy bezwzględnie upewnić się czy urządzenie zostało prawidłowo uziemione, zgodnie z obowiązującymi regulacjami.

Producent uchyla się od odpowiedzialności za wszelkie pośrednie lub bezpośrednie zniszczenia, które mogły nastąpić na skutek nieprzestrzegania obowiązujących regulacji.

Wszystkie krajalnice z serii „FA” zostały wyprodukowane w pojedynczej fazie V.230/1/50 HZ.

Jeżeli napięcie różni się od wymienionego powyżej, proszę zwrócić się do producenta lub autoryzowanego dystrybutora.

POMIAR BEZPIECZEŃSTWA ORAZ SZKOLENIE 

DLA OSTATECZNEGO UŻYTKOWNIKA

Wyspecjalizowany personel odpowiedzialny za instalację oraz połączenia elektryczne przeprowadzi szkolenie dla ostatecznego użytkownika, który zostanie poinformowany 
o miernikach bezpieczeństwa. Omawiana instrukcja powinna być dołączona do każdego urządzenia.

UŻYTKOWANIE URZĄDZENIA

Kontrola

Światełko kontrolne oraz sterujące zostało umieszczone po prawej stronie urządzenia 
(widok od frontu).

Opis rysunku str.15:

1.
Białe światło informujące o rozpoczęciu oraz zakończeniu pracy

2.
Pokrętło do ustawiania grubości plastra,

3.
Otwór do oliwienia

Ustawianie  żywności na podajniku krajalnicy

1. Umieścić towar na podstawce w momencie, gdy pokrętło dostosowujące grubość ustawione zostało na poziomie „0”, przy wyłączonym silniku w celu uniknięcia zniszczenia sprzętu.

2. Zablokować towar dociskaczem,

3. Umieścić rękę na dociskaczu i rozpocząć krojenie,

4. Użyć przedniej części dociskacza w celu bezpiecznego oddzielenia towaru od ostrza krajalnicy.

5. Po zakończeniu kojenia wyłączyć silnik i przekręcić pokrętło na pozycję „0”. 

Następnie usunąć towar z podajnika.

CZYSZCZENIE I PIELĘGNACJA

· Przed przystąpieniem do pielęgnacji oraz czyszczenia, upewnić się czy główny przełącznik znajduje się w pozycji off, a kabel zasilania został odłączony od źródła prądu.

· Aby zapewnić prawidłowe działanie oraz długotrwałe użytkowanie każdego dnia dokładnie oczyszczać urządzenie,

· Oprócz zachowania wszystkich omawianych zabezpieczeń zwrócić szczególną uwagę 
na ostrze w celu zminimalizowania ryzyka związanego z jego używaniem.

· Czyścić krajalnicę wykorzystując detergenty o odczynie obojętnym, nie zawierające sody lub alkoholu. Do czyszczenia poszczególnych elementów nie używać zmywarki, aby nie zniszczyć anodyzowanych (utlenianych anodowo) części urządzenia.

Usuwanie osłony ostrza

1. Odkręcić pokrętło znajdujące się po przeciwległej stronie ostrza,

2. Popchnąć pokrętło w kierunku ostrza i uwolnić osłonę z obudowy,

3. Usunąć osłonę ostrza z krajalnicy i wyczyścić ją strumieniem wody.

Czyszczenie ostrza oraz pierścienia

Czyszczenie ostrza oraz pierścienia jest bardzo niebezpieczną operacją, należy zatem podjąć szczególne środki ostrożności, aby zapobiec możliwości skaleczenia.

W celu usunięcia zanieczyszczeń nie należy nigdy używać strumienia wody, ograniczając się do usunięcia zabrudzeń przy pomocy tkaniny zwilżonej środkami czyszczącymi. Następnie należy części opłukać oraz osuszyć za pomocą ściereczki. Do czyszczenia powinno się używać nietoksycznych produktów zapewniających odpowiednią higienę. Należy zwrócić szczególną uwagę na oczyszczenie krawędzi ostrza oraz wewnętrznej części osłony.

1. za pomocą wilgotnej szmatki czyścić przestrzeń pomiędzy ostrzem i pierścieniem,

2. obracając ręcznie tarczą ostrza czyścić ją wilgotną szmatką.

DEMONTOWANIE MASZYNY 

W celu zdemontowania maszyny należy wykonać wszystkie czynności związane z montażem, zaczynając od czynności ostatniej.

OSTRZENIE ORAZ OLIWIENIE

Ostrzenie jest niezwykle istotną operacją, którą należy przeprowadzać zawsze, kiedy występują trudności z krojeniem oraz kiedy ostrze „wciąga” plasterki. Częstotliwość wykonywania operacji ostrzenia uzależniona jest od rodzaju krojonych produktów.

OSTRZENIE MODELI FA Z ZAMONTOWANYM NA STAŁE

URZĄDZENIEM OSTRZĄCYM

Przed ostrzeniem, wyczyścić urządzenie i odtłuścić dokładnie ostrze.

1. Włączyć zasilanie

2. Podnieść kółka ostrzące i obrócić je o 180, wprowadzając tarczę ostrza pomiędzy kółka szlifujące,

3. Włączyć przycisk „B” i przytrzymać go przez 5-10 sekund w celu przeprowadzenia  ostrzenia.

4. Włączyć przycisk „A” i przytrzymać go przez 5-10 sekund w celu usunięcia wytworzonego osadu.

5. Zatrzymać urządzenie i przywrócić zestaw ostrzący do pozycji spoczynku.

Ostrzeżenie!

Do ostrzenia wykorzystywać przycisk „B”, natomiast do oczyszczenia krawędzi tnącej przycisk „A”.

Wymieniać ostrze zawsze, kiedy odległość pomiędzy pierścieniem a ostrzem przekracza 
6 mm. 

OLIWIENIE

Okresowo oliwić wszystkie ruchome elementy, które ulegają przesuwaniu, wykorzystując olej wazelinowy. Nigdy nie używać roślinnego oleju z nasion lub oliwy z oliwek, żeby nie uszkodzić krajalnicy ! Oliwić wszystkie elementy wykorzystując oliwiarkę.

MASZYNA W STANIE SPOCZYNKU PRZED DŁUŻSZY CZAS

W sytuacji długotrwałej przerwy w użytkowaniu urządzenia, odłączyć je z kontaktu 
i wyczyścić dokładnie wraz ze wszystkimi akcesoriami. Używać oleju wazelinowego (lub podobnego produktu) dla zapewnienia najlepszej ochrony. Zalecamy osłonięcie urządzenia nylonem lub inną podobną tkaniną.

